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Samstag, 18.April 2026
CKulisse CKino

\\l Erleben Sie eine Nacht voller Glanz und Glamour auf der

exklusiven Champagner-Party mit einem bekannten DJ.
Beginn: 20:30 Uhr
14,90 € /Person inkl. ein Glas Champagner zur Begriiung

CRostCBCACR

Unter dem Motto ,Sprudel by the glass“ werden vormittags
und abends die Champagner von Salmon vorgestellt.
Weitere Infos unter: www.kostbar-ettlingen.de

(Die CRatsstuben

Champagner Day Drinking

Wo Champagner, Kulinarik und Leichtigkeit zu
einem stilvollen Samstagnachmittag verschmelzen.
Beginn ab 13 Uhr, 132€ /Person

Cafe CBockeler

Champagner & Schokolade - degustiereren sie die feine
Champagnerwelt aus Epernay und Schokolade vom Café
Bockeler.

Beginn 17 Uhr, 30€ /Person

10 CWinzer

aus Epernay
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"Champagner Specials

CBourmault Cﬂlierry Chapuy

Cuillier &CDe Sloovere Michel Gonet
(B. (Hennequin Jacquinot & Cfils
(Nicolas CMoreau Oriol-CDérouillat
CRuffin &CFils Salmon
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Ctrithstiick/CBrunch

Samstag, 18. und
Sonntag, 19. CApril 2026

Samstag & Sonntag:
Champagnerfest-Friihstiicksetagere
25,90€ /Person

inkl. ein Glas Champagner

Cafe CBockeler

www.boeckeler.org

CDie CRatsstuben Senntag: 10-14:30 Uhr

www.die-ratsstuben.de Champagner Brunch
69 € /Person (1 Glas Champagner

inklusive)

Sonntag: 10:00 - 11:30 Uhr
Champagner-Friihstiicksmatinee
37,90€ /Person (Champagner,
Friihstiicksbuffet, Kinofilm)

CKulisse (Kino

www.kulisse-ettlingen.de

Chranzosischer CMarkt

(Do, 16. bis So, 19. (April 2026, Schlossvorplatz
Do - Sa 10:00 - 19:00 Uhr | So 11:00 - 19:00 Uhr

(Das Champagnerfest ist eine Veranstaltung der
Stadt Ettlingen in Kooperation mit der Stadt Epernay und dem
Office de Tourisme Epernay en Champagne.

ETTLINGEN

Champag nerfe

17.-19. April 2026
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Champag nermenus
qreitag, 17. CApril 2026

CErbprinz Salmon
Tel. 07243 3220 Oriol-Derouillat

19:00 Uhr

@ 230€/Person
fussenz Jacquinot &Fils

Tel. 07243 725680 19:00 Uhr

www.essenz-ettlingen.de 100€/Person

www.erbprinz.de

CHartmaier's Chapuy
Tel. 07243 761720 19:00 Uhr
www.hartmaiers.de 190€/Person

CKlosterschdnke Cuillier & de Sloovere

Tel. 07083 932 56 80 19:00 Uhr
www.dieklosterschanke.de 155€/Person

CRestaurant E(}mm Jacquinot & Fils

Tel. 07083 92440 19:00 Uhr
www.lamm-rotensol.de 139€/Person

@ndg asthof CKénig von CPreuflen

Tel. 07248 1617 Ruffin &Fils
19:00 Uhr

139€/Person

CDie CRatsstuben Kiichenparty mit verschie-

Tel. 07243 2199399 deEi T

www.die-ratsstuben.de e
219€/Person

Schwitzers CPur Nicolas Moreau
Tel. 07243 354850 Bourmault Thierry

www.schwitzers.com/pur 19:00 Uhr
209 €/Person

CWatt's CBrasserie  Michel conet
Tel. 07243 7142000 19:00 Uhr
www.watts.de 139€/Person

www.koenig-von-preussen.eu

CDegustationen

Samstag, 18. und
Sonntag, 19. (April 2026,
in der Schlossgartenhalle

(Feinste Champagner aus der Region rund um unsere
Partnerstadt Epernay warten darauf, von lhnen verkostet
zu werden. Mit dem Kauf einer Eintrittskarte kdnnen Sie
bei jedem der anwesenden Winzer mindestens zwei
verschiedene Sorten Champagner verkosten.

CPreise & Of Inungszeiten

CDegustation: 25¢€ inklusive Glas & Degustation

(Masterclass:  49€  inklusive Glas, Degustation
und Masterclass

Um eine optimale Verkostungsatmosphare zu gewahr-
leisten, steht nur eine limitierte Anzahl an Tickets zur
Verfiigung und es gibt verschiedene Zeitfenster.

CEintrittszeiten:

Samstag 12:00 - 16:00 Uhr letzter Einlass: 15:00 Uhr
Samstag 16:00 - 20:00 Uhr letzter Einlass: 18:30 Uhr
Sonntag 11:00 - 17:00 Uhr letzter Einlass: 15:30 Uhr

Tickets (nur noch wenige verfiigbar): E-’i'i:'E
www.ettlingen.de/champagnerfest oL

Oder rufen Sie bei der Touristinfo unter 07243 101-333 an.

masterclass

Samstag, 18. und
Sonntag, 19. April 2026

C\Nv'eihrend des Champagnerfestes bietet Ihnen der
Sommelier Nils Lackner drei stilvolle Masterclasses an.

Das Thema Champagner wird unterhaltsam und spannend
prasentiert.

Tauchen Sie gemeinsam mit Nils Lackner in die glamourdse
Welt des Champagners ein.

Preis: 49€ inklusive Glas und Degustation

Masterclass 1: Samstag, 13:00 Uhr
Holz vs. Stahl - verschiedene Champagner
stilistiken

Masterclass 2: Samstag, 16:30 Uhr
Sensorik des Champagners

Masterclass 3: Sonntag, 13:00 Uhr
Zeit als wichtige Zutat des Champagners




