VAV

KONIG VON PREUSSEN 4

DER LANDGASTHOF IM ALBTAL

Amuse bouche
“kénigliche GruBe aus der Kiche

Tatar vom Kalb
gruner Spargel ¢ Gartenkresse ¢ Zitronengel « Creme fraiche
Cuvée L'’AME DE JEAN - 80% de Pinot Meunier, 15% de Chardonnay, 5% de Pinot Noir

Franzosische Bouillabaisse
Edelfische ¢ Gamlba ¢ Crostini mit sauce Rouille
Cuvée Volubile Rosé - 50% Pinot Noir, 40 % Pinot Meunier, - 10% Chardonnay

Kross gebratener Rheinzander
Barlauch Risotto « Champagner beurre blanc ¢ Morcheln ¢ marinierter Babyspinat
Cuvée Chardonnay d’'Or - 100 % Chardonnay

Zabaglione
Rhabarber ¢« Himbeere ¢ hausgemachtes Mandeleis

Amuse bouche
“kénigliche GruBe aus der Kiche

Gefullte Artischocke “Sizilianische Art”
gruner Spargel »« Gartenkresse ¢ Zitronengel « Creme fraiche
Cuvée L'’AME DE JEAN - 80% de Pinot Meunier, 15% de Chardonnay, 5% de Pinot Noir

Spargelcremesuppe
Spargelspitzen ¢ Schnittlauch
Cuvée Volubile Rosé - 50% Pinot Noir, 40 % Pinot Meunier, - 10% Chardonnay

Barlauch Risotto
Morcheln ¢ Babyspinat ¢ Pinienkerne ¢ BUffel Burrata
Cuvée Chardonnay d’'Or - 100 % Chardonnay

Zabaglione
Rhabarber ¢ Himbeere ¢ hausgemachtes Mandeleis



